
Bollicina di benvenuto.
Tegolino di pane bianco tostato con patè d'oca, 
marmellata di pera piccante e nocciole tostate.
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Per iniziare, l’Oca nella sua essenzaPer iniziare, l’Oca nella sua essenza

Carnaroli in risotto, al brodo di funghi essiccati 
con pasta di salame d'oca e lamelle di porcino scottato.

Ravioli artigianali ripieni di pecorino e fichi, 
al ragù bianco d'oca.

Coscia d’oca brasata alle pesche e rosmarino
accompagnato da morbida polenta.
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L’oca in cucina..L’oca in cucina..

LA FESTA DELL’OCALA FESTA DELL’OCA
Domenica 28 Settembre 2025 a PranzoDomenica 28 Settembre 2025 a Pranzo

Menù  Degustaz ione  d ’OcaMenù Degustazione d ’Oca

LA SELEZIONE 100% OCA:
salame cotto d’oca • salame stagionato d’oca • petto d’oca

il tutto con la nostra focaccia ai ciccioli d’oca.
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Crostata fresca di frolla al cacao 
con ripieno di ricotta e amarene.
Crostata fresca di frolla al cacao 
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Dolce conclusioneDolce conclusione

50€ a persona.
Acqua, caffè

Vini “Il Molino di Rovescala”
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